
                                                                      ENTRÉES 
                                                     
Le Foie gras Maison et chutney                                                                        I              13 
Bagel au haddock et crème citronnée                                                               I              12 
Carpaccio de magret de canard parfumé                                                          I              11 
La burrata crémeuse du jour                                                                            I              10 

                                                                          
                                                                                    PLATS  

Magret de canard sauce Tigre qui pleure 	                  I    	          21 
Dos de cabillaud sauce du moment                                                                  I              22 
Bavette de boeuf Angus, frites maison, sauce Tartare                                       I              20 
Le Tartare charolais au couteau selon inspiration                                             I              20  
L’assiette végétale                                                                                            I             15 
 	  

                                                                                    FROMAGES 
Fromages affinés                                 	                                I                 7  
                                                                
                                                                               DESSERTS 

Pavlova aux fruits de saison                                                                           I                 8                                                  
Le Mi-cuit au chocolat et crème anglaise                                                         I                 8 
Le café gourmand                                                                                          I                 8 
La coupe Colonel ou le Trou solognot                                                              I                 8  
Champagne gourmand ou digestif gourmand                                                 I                15 

          PLAT ENFANT : 10 EUROS (nous consulter)  

     
        La carte est renouvelée chaque semaine  

La carte
Aux 2 Longs Becs, tout est FAIT MAISON 


