
																																																																							ENTRÉES 

Noix de Saint Jacques fumées / huile de homard	 	I       	  11 
L’oeuf cocotte Sainte Maure / miel / noix	 	I            9	  
Croustillant de poireau et magret de canard fumé                                      I            9 

       
     PLATS 

	   
Le lapin chasseur                                                                                       I          20 
Nage de poissons au Curry 	      I   	  21 
Bavette de bœuf Angus / frites maison Bio /beurre Thaï                            I          18 
Belle entrecôte charolaise/ frites maison Bio/ beurre Thaï                         I          24 
L’assiette végetale                     	 	I          14 
 	  

                                                                                    FROMAGES 
Fromages affinés                               	 	I      	  7  
Le Chavignol fumé au bois de hêtre                              	 	I      	  7 
Déclinaison de chèvres de la ferme de Romecrot                	 	I      	  7  

 DESSERTS 

Crème caramel à la clémentine                                                                  I           7 
Pavlova façon Forêt noire	 	I      	  8  
Le café gourmand                              	 	I      	  8 
Champagne gourmand ou digestif gourmand                                             I          13 

Légumes BIO des Bïaujardins du Neuvran / Fromages:ferme de Romecrot/
Oeufs plein air de la ferme des Bruyères  

Carte renouvelée chaque semaine.  

La carte
Aux 2 Longs Becs, tout est FAIT MAISON 


