
                                                                      ENTRÉES 
                                                     
Le foie gras Maison et chutney de fruits                                                            I              14 
Terrine de joue de porc en gelée et pickles                                                        I              11 
Poireau vinaigrette au Haddock façon Thaï                                                       I              12 
                                                                 

                                                                                      PLATS  

Navarin d’agneau au citron confit et gingembre 	                  I    	          21 
Notre maquereau au beurre blanc                                                                   I              21 
Bavette de boeuf Angus, frites maison, sauce Tartare                                       I              20 
L’araignée de cochon, frites maison, sauce moutarde                                       I              20  
L’assiette végétale                                                                                           I              16 
 	  

                                                                                    FROMAGES 
Fromages affinés                                 	                                 I                 7  
Déclinaison de chèvres de la ferme de Romecrot                                              I                 7 
                                                                
                                                                               DESSERTS 

La Tarte Tatin                                                                                                  I                 8                                                  
Ile flottante à la vanille Bourbon                                                                     I                 8 
Le café gourmand                                                                                           I                 8 
La coupe Colonel ou le Trou solognot                                                               I                 8  
Champagne gourmand ou digestif gourmand                                                  I                15 

          PLAT ENFANT : 10 EUROS (nous consulter)  

      Fromagerie La ferme de Romecrot / Légumes Bio Les biaujardins     
        La carte est renouvelée chaque semaine  

La carte
Aux 2 Longs Becs, tout est FAIT MAISON 


