
                                                                      ENTRÉES 
                                                      
Le foie gras Maison mi cuit et chutney de fruits                                                I              16 
Ceviche de bar coco et agrumes                                                                       I               11 
Carpaccio de magret de canard figues et noisettes                                           I               10 

                                                                                     
                                                                                    PLATS  

L’échine de cochon de 7h 	                I    	         20 
Dos d’églefin aux écrevisses                                                                            I              22 
Bavette de boeuf Angus, frites maison, sauce échalotes                                   I              20 
Pavé de rumsteck charolais, frites maison, sauce échalotes                              I              19  
L’assiette végétale                                                                                          I               15 
 	  

                                                                                    FROMAGES 
Fromages affinés                                 	               I      	           7  
Déclinaison de chèvres de la ferme de Romecrot                	               I      	           7  
                                                                             
                                                                               DESSERTS 

Le Saint-Honoré                                                                                              I                 8                                                    
Crème catalane à l’orange                                                                              I                 7 
Le café gourmand                                                                                          I                 8 
La coupe Colonel ou le Trou solognot                                                              I                 8  
Champagne gourmand ou digestif gourmand                                                 I                14 

          PLAT ENFANT : 10 EUROS (nous consulter)  

   Légumes des Bïaujardins /Fromages Ferme de Romecrot 
 Gibiers et viandes  L’atelier du loup  

La carte est renouvelée chaque semaine  

La carte
Aux 2 Longs Becs, tout est FAIT MAISON 


