
                                                                      ENTRÉES 
                                                     
Boulettes de viandes Teriaky                                                                            I              12 
Tartare de dorade citron et fenouil                                                                   I              12 
La burrata crémeuse du jour                                                                            I              11 

                                                                          
                                                                                    PLATS  

Gigot d’agneau au romarin 	                  I    	          22 
Le grand aïoli de poissons                                                                                I              22 
Bavette de boeuf Angus, frites maison, beurre aux herbes                                I              20 
Le Tartare charolais au couteau à la Grecque                                                    I              21  
L’assiette végétale                                                                                            I              15 
 	  

                                                                                    FROMAGES 
Fromages affinés                                 	                                I                 7  
                                                                
                                                                               DESSERTS 

Tarte au citron meringuée                                                                              I                 8                                                  
Tiramisu aux fruits rouges                                                                             I                 8 
Le café gourmand                                                                                          I                 8 
La coupe Colonel ou le Trou solognot                                                              I                 8  
Champagne gourmand ou digestif gourmand                                                 I                15 

          PLAT ENFANT : 10 EUROS (nous consulter)  

     
        La carte est renouvelée chaque semaine  

La carte
Aux 2 Longs Becs, tout est FAIT MAISON 


